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» polifenoloksidaza (PPO) i peroksidaza (POD) _
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utvrditi utjecaj ultrazvuka visoke snage (UZV) koristenog kao predtretmana mijesenju na aktivnost
enzima PPO i POD te posljedicno na udio polifenola 4 autohtone hrvatske sorte maslina:
oblica, levantinka, rosulja i istarska bjelica.




20 | DANI DOKTORATA ) (\ e
23 | BIOTEHNICKOG PODRUCJIA Qo

MATERIJALI'T METODE

Proizvodnja DMU:

CISCENJE |
PRANJE
PLODOVA

TRETMAN
ULTRAZVUKOM

CENTRIFUGALNA

EKSTRAKCLIA SKLADISTENJE

MLJEVENJE MIJESENJE



20 | DANI DOKTORATA )
23 | BIOTEHNICKOG PODRUCJIA

MATERIJALI'T METODE

Tablica 1. Parametri ultrazvuénog tretmana
prema centralnom kompozitnom planu
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REZULTATI
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Slika 1. Ovisnost udjela ukupnih polifenola o primijenjenom UZV tretmanu

sorta <0.0001 Iznimno

Vrijeme (min) <0.0001 Iznimno
Snaga (W) <0.0001 Iznimno
Sorta*vrijeme (min) <0.0001 Iznimno
Sorta*snaga (W) <0.0001 Iznimno
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Slika 2. Ovisnost enzimske aktivnosti PPO izrazene kao koncentracija o-°!
benzokinona o primijenjenom UZV tretmanu ¢ i
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Slika 3. Ovisnost enzimske aktivnosti POD izrazene kao koncentracija

tetragvajakola o primijenjenom UZV tretmanu

Sorta*vrijeme
(min)
Sorta*snaga (W)
Vrijeme

Sorta*vrijeme
(min)
Sorta*snaga (W)

Vrijeme

<0.001 Iznimno g

<0.01 Jako

<0.0001 Iznimno|
<0.0001 Iznimno| £ /

<0.0001 Iznimno /

(min)*s}paga (W)

N,

.\@\“l




20 | DANI DOKTORATA ) <\ {2
23 | BIOTEHNICKOG PODRUCJA -

ZAKLJUCC]

Istarska bjelica — najvedi udio polifenola, Oblica najmanji udio (vrlo aktivna PPO)

Uspjesna inaktivacija UZV: PPO — rosulja i POD - istarska bjelica — sorte najbogatije
polifenolima

Inaktivacija POD kod oblice neuspjeSna kod samo tri tretmana: centralni uzorak te srednje i
dugo vrijeme trajanja + visoka snaga UZV

/Znacajniji utjecaj na smanjenje polifenola — PPO (5x aktivnija), ali manje djelovanje u
istarskoj bjelici i levantinki — utjecaj sorte
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